Vendred: Saint

Le chef vous propose :

Le dos de cabillaud au beurre blanc fagon court bouillon
Pommes vapeur persillées
par pers : 12,50 €
ou
La bouchée aux fruits de mer
Riz
par pers : 9,90 €

A récupérer dans nos magasins entre 11h30 et 12h30

Le menu de Pagques

Pavé d’Omble Chevalier et asperges blanches réties au beurre
creme d’ail des ours et riz sauvage
*
Gigot d’agneau réti
Ragoiit de légumes verts et cébettes
Gratin de pommes de terre au thym
ou
y  Noix de joue de veau braisée,
escalope de foie gras poélée
Ecrasé de pommes de terre a I’échalote
par pers 27,00 €

ol

A récupérer en chaud le dimanche de Pdques
a Marlenheim entre 11h30 et 12h

Veuillez réserver vos repas chauds avant le mardi 22 mars

Heures d'ouverture :
Samedi le 26 mars de 8 h a 15h en continu sauf Westhoffen de 7h30 a 12h30

Pour nous permettre de préparer vos commandes avec un maximum de soins,
nous vous remercions de bien vouloir nous les confier au plus tard le mardi 22 mars

Michele et Michel BURG
ainsi que leur éequipe vous souhaitent de

63, rue du Général de Gaulle
67520 MARLENHEIM

47, rue du Général de Gaulle
67310 WASSELONNE

10, rue de la liberté
67310 WESTHOFFEN

www.boucherie-charcuterie-burg.com
info@boucherie-charcuterie.com




Nos apéritifs de féte :
Les pains surprises ronds :

grand (10 a 12 pers), la piéce.......... 45,00 €
petit (4 a 6 pers), la piece................ 29.50 €
Les pains aux noix longs :

moyen (8 a 10 pers), la piece........... 36,00 €
petit (3-4 pers), la piece................... 17,00 €
Mini bouchées de paté en crolte,

[@KE oo, 23,00 €
Les mini cakes salés, a partir de ....... 3,25 €

L’Apéribox, (6-8 pers), la piece......... 45,00 €

Nos entrées froides :
Foie gras de canard maison,

€5 1008 ...ccvvveeeeieeeeeiee e, 13,70 €
Le saumon fumé Label Rouge maison,
1€S 1008 ..cccuvveeeeiiieeeeiieeeeieee e 7,10 €

Nos terrines de poissons, les 100g....4,35 €
Le supréme de saumon, les 100g...... 5,20 €

Le presskopf de lapereau aux petits
légumes et a la coriandre fraiche,

1€5S 1008 ...ccvvveeeeeiiee e eeeree e 3,65 €
Nos terrines de gibier, canard,

1S 1008 ..ooovvveeeeiieeeeeiiee e 3,65 €
Le paté en crolte

de volaille Richelieu, les 100g ........... 4,20 €
Nos entrées chaudes :

La coquille Saint Jacques a la nantaise,

12 PIECE wevveeieiieeeieee e, 9,95 €
La garniture aux fruits de mer,

(@ KE e, 23,95 €
Les escargots de Bourgogne maison,

[@dZ ., 11,40 €

Dos de sandre roéti sur étuvée de poireaux
et sauce au beurre d’écrevisses,
PAr PEIS coviieieieiiieieieieieeeeeeeeeeeeeeeeeeeens 15,00 €

Pavé d’Omble Chevalier et asperges
blanches roties au beurre, creme d’ail des
ours et riz sauvage, par pers............ 15,00 €

Nos viandes cuisinées :

Le supréme de poularde en cuisson douce,
créme aux truffes et [égumes,
PAr PEIS.cuviiiiirirreiereerererrnreerrerrreeneane 12,50 €

La souris d’agneau braisée au romarin,
cocotte de légumes printaniers,

[0 T g =Y PRt 12,00 €
La garniture bouchée a la Reine,
E KB it 18,40 €

Nos viandes en crodite (a partir de 4 pers.) :
Le filet de bceuf Wellington, sauce

senteurs de truffes, par pers .......... 15,80 €
Le mignon de veau Wellington, sauce
senteurs de truffes, par pers .......... 15,80 €
Le jambon en cro(te, le kg ............. 19,50 €
La tourte vigneronne, le kg............. 21,50 €
La tourte bressane, le kg................. 22,60 €
La tourte de canard, pommes et foie gras
(€ KEeeee e 25,20 €
Nos garnitures :

La tomate provencale, la piéce......... 1,60 €
Les kasknepfles maison, le kg......... 12,50 €
Le gratin dauphinois, le kg.............. 13,90 €

Le rago(t de légumes printaniers,

L'agneau fermi

-~ = Nos viandes préparées

er Label Rouge du Bourbonnais

J ai sélectionné pour vous cet agneaw fermier élevée dans le bocage du Bowrbonnais,
ewAlier aw nord de VAuvergne qui bénéficie duw Label Rouge depuis 1990.
Particulowite; jusquor 60 jours Vagneau se nowrvi dw lait de sav mere.

Cette régionw délevage de traditionw et le savoir faire de ses éleveurs donnent cv cette
viande une texture trés fine et s coulewr rosée claive.

Le gigot d’agneau entier préparé,

ou raccourci, 1€ Kg.....cuvuerveeiirenciiencreennceennncnenn. 27,90 €

Le gigot d'agneau farci, le Kg...c..ceeeverreencreennnnnnn. 28,40 €

Le roti de gigot d’agneau Maitre d’hétel, le kg ..32,00 € T
L’épaule d’agneau avec os, le kg .......cccccevrveunnnnns 19,50 € [§
L’épaule d’agneau s/os ou roulée, le kg ............ 24,45 €

Le filet d’agneau roulé, le kg....c...cccevuueiiirnnnnnnns 39,00 €

Le gigot en tranches, @ Kg....cccceuvreerrenreecrancnnnns 28,90 €

La couronne d’agneau, le Kg .....cccccoevveueciirnnnnnnnns 32,50 € §

Les cotes d’agneau ........cccceeeireenniiiieneniiiinnnnnns 28,20 €

L'agneau de lait des Pyrénées

Gigots, épaules, carrés
(selon cours de la semaine)

Le Boeuf frangais de notre sélection
(Génisse, race a viande)

Le filet de beoeuf, le kg ....ccccuveennnns 49,90 €
Cote de boeuf, le kg ...ccocuvvveeennnennnn. 31,50 €
Le Veau

Le filet mignon de veau, le kg......... 49,90 €
Le filet de veau, le kg ....cccccecuvveennns 32,90 €
Le carré de veau roulé,

oignons persil, le Kg .....cccevveeeeeennnnns 33,50 €
forestier, le Kg...uvveeeeeeieeciiieeeeeen, 33,50 €
Le veau orloff, le kg.....cccceeeveurneeenns 28,50 €

Le millefeuille de veau Piémontais,

Les autres spécialités boucheres crues
Le mignon de porc farci :

jurassien, le Kg .....ccocvvveeeriveeeeniunennnn 23,70 €
forestier, le kg....ccoveveeveeeiccienenne 23,70 €
Pintade désossée farcie forestiere,

@ KE teeeeieeeeee e 22,50 €

Emincé d’agneau au brocoli, le kg.. 27,20 €

Nos viandes pour pierrades et fondue

Nos voldilles Gretel sélectionnées



