Auberge de Traenheim

Zum Loejelgucker

17 rue Principale
67310 TRAENHEIM
0388503819

Velouté de laitue romaine et couteaux sg

www.aubergedetraenheim.com

Cornet croquant au cacao et cumin, glad

Amuse-bouche :

L’entrée en duo :

Lasagne de champignons forestiers
Filet de carrelet grillé, purée de cocos
Paimpol

Le plat en duo:
Cuisse de lievre a la royale, spaétzle
Tarte de potiron et civet de sanglier
Le dessert en duo
« Gaufre » feuilletée a la mousseline d
coing

caramel salé

Durant ces week-ends; découvresy les ving
de la Suisse AAlsace dang votre merun ...

utés
MAISON ANSTOTZ
ie51 rue Balbach
67310 BALBRONN
Tél. 03 88 50 30 55

CAVE DU ROI DAGOBERT
1 route de Scharrachbergheim
67310 TRAENHEIM

e
Tél. 03 88 50 69 00

€ MOCHEL-LORENTZ

19 rue Principale

Restaurant MK
8 rue Birris

67310 WESTHOFFEN
09 50 62 96 37
www.restaurantmk.fr

Velouté de céleri aux pommes, noisettes ¢

Dos de cabillaud en écailles de saucisse (

caramélisées sur sa petite anglaise et sg

La grillée de filet de beeuf aux échalotes g
raisins blancs, surprise au lard et onctueux
potiron au crumble de chataignes et saug

Amuse-bouche :

chorizo grillés
Entrée :

Morteau sur son lit de choucroute
sauce cancaoillotte

Plat :

Dessert :
Entremet chocolat , marrons et poires

fraicheur au chocolat

67310 TRAENHEIM
Tél. 03 88 50 38 17

THIERRY-MARTIN
Route de Westhoffen

e 67520 WANGEN
Tél. 038804 11 22

MAISON ARBOGAST
3 place de I'Eglise

[ 67310 WESTHOFFEN
derél. 03 88 50 30 51

DOMAINE LOEW
28 rue Birris
67310 WESTHOFFEN
Tél. 0388 50 59 19

—

Restaurant Winstub

Silvergloeckel

23 rue Birris

67310 WESTHOFFEN
03 88 50 54 52

Le chaud froid de saumon aux petits légun
croquants, vinaigrette au vinaigre balsamiq

www.silvergloeckel.com

La cuisse de canard confite « maison » et
tombée de choux, pressé de pommes de t

Amuse-bouche :
Souvenir de retour d'école
Entrée :

et moutarde ancienne
Plat :

au lard
Dessert :
La soupe de fruits rouges aux saveurs
vin chaud et sa glace yaourt

ROMAIN FRITSCH
49 rue du Gal de Gaulle
67520 MARLENHEIM
Tél. 03 88 87 51 23

eCAVE MOSBACH

U€10 place du Kaufhaus
67520 MARLENHEIM
Tél. 0388 87 50 13

sa
L/ ARTHUR METZ
102 rue du Gal de Gaulle
67520 MARLENHEIM

d(;I'el. 03 88 59 28 60

DOMAINE ANSEN

Saverne

Schirmeck

D 1420

D 1004 Strasbourg

D352

Molsheim

2 place du Docteur Nessmann
67310 WESTOFFEN
Tél. 03 88 59 28 60

OTI ** La Suisse d'Alsace
32a rue du Général de Gaulle
67710 WANGENBOURG - ENGENTHAL
Tél. : 03 88 87 33 50
Fax: 0388 87 32 23
Internet : www.suisse-alsace.com
Email : suisse.alsace@wanadoo.fr

L'Office de Tourisme Intercommunal **

la Suisse
aAlsace

entre vignoble et montagne.

~—

Office de Tourisme Intercommunal
Wangenbourg - Wasselonne

Invite tous les gourmets a ses 3emes

(du vendredi soir au dimanche midi)
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« Laissez-vous surprendre
par ce mariage automnal de
saveurs gourmandes et de vins raffinés
pour le plus grand plaisir de votre palais... »

Forfait Repas - Hébergement
Formule pour 2 personnes a partir de 135€
Repas gourmand + nuitée + petit-déjeuner

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, & comser avec modération.

ATTENTION : Les réservations s'effectuent
directement auprés des restaurateurs.




Hétel des Vosges ***
15 rue du Général Leclerc
67440 BIRKENWALD
03887061 06

www.hotelrestaurantdesvosges.com

Uniguement les vendredis soirs,

Amuse-bouche :
Amuse bouche

Entrée :
Paté en crodte vigneron,
salade de chou aux raisins
Plat :

Cote de veau aux cepes, légumes d
jardin de Marthe

Dessert :
Tarte fine aux pommes, glace aux

et samedis

\Forfait hébergement : 16$€

marrons

Au Tilleul

55 rue Principale

67310 DAHLENHEIM

03 88 50 66 23
autilleul.monsite-orange.fr

- e tiv . 33€|pe‘5

Sauf le samedi 25 Octobre a midi

Amuse-bouche :

Duo de tartare de la mer
Entrée :

Cassolette d’escargots aux champignons
au Noilly Prat

Plat:
Piece de chevreuil, spaétzles au fromag
blanc et sa garniture automnale

Dessert :

pommes, glace spéculoos

Hostellerie Reeb ***
2 rue du Dr Schweitzer
67520 MARLENHEIM
0388875270
www.hostellerie-reeb.fr

‘Forfait hébergement : 15¢€

Amuse-bouche :
La trilogie de Bacchus
Entrée :
Risotto aux cépes
Plat :
Caille aux raisins et sa farandole automna
Dessert :
Le duo de quetsches et sa glace au paj
d'épices

Hostellerie St Florent **

28 rue du Nideck
67280 OBERHASLACH
03885094 10

www.hostellerie-saint-florent.com

Forfait hébergement : 14$€

Amuse-bouche :

Ravioli frit de foie gras, chutney pommg

raisins, réduction balsamique
Entrée :

Pizza aux chataignes, magret fumé e

fenouil croquant, émulsion de lard

Granité raisins/Marc de Gewurztraming

Plat:

Supréme de pintade, mousseline de

butternut, navets glacés, jus de raisin

Dessert:

Tartelette coing fagon tatin, chiboust a

vin blanc

T

Feuilleté aux quetsches, compotée d¢
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Restaurant

Le Hohenstein

59 route du Nideck

67280 OBERHASLACH

03 885091 38
www.restaurant-hohenstein.com

Amuse bouche :
Bouchées autour du raisin
Entrée :
Presskopf maison fagon hamburger ou
hamburger aux saveurs de la mer
Plat:
Ballotine de sanglier aux champignons
d’automne, chou rouge aux marrons,
duo de spaétzles
Dessert:
Tiramisu aux quetsches
et spéculoos

Hostellerie Belle-Vue ***
16 route de Dabo

67710 OBERSTEIGEN
038887 3239
www.hostellerie-belle-vue.com

A8€lper

Sauf vendredi soir
‘Forfait hébergement : 180?

Amuse-bouche :
Bonbon de foie gras, compotée de raisi
Entrée :
Filet de truite saumonée, fleurette au
curry vert, choucroute caramélisée
Plat:
Magret de canard réti en habit vert,
pommes de terre en baeckeoffe
Dessert:
Trilogie de gourmandises aux agrume

S

La Wangenmuhle

5 route de Molsheim

67520 WANGEN
0388875011
www.lawangenmuhle.free.fr

39€| pe‘

Sauf vendredi soir

Amuse-bouche :
Petite assiette d’'amuse-bouches
Entrée :

Paupiette de sole au saumon, sauce au
crevettes et risotto crémeux

Plat :

Petit ragoQt sans os de daguet de nos forg

aux champignons et ses garnitures de sai
Dessert:
S Dessert éphémére

Auberge du Chateau
35 rue du Gal de Gaulle
67710 WANGENBOURG-
ENGENTHAL
0388873578
www.auberge-chateau-
wangenbourg.com

Uniguement les dimanches et le

ler Novembre a midi

Amuse-bouche :
Consommeé de queues de beceuf
a l'orge perlée
Entrée :
Sandre poélé a la fondue de poireaux,
petites nouillettes
Plat:
Cordon bleu de marcassin de nos foréts
déclinaison de choux, pommes Pont-Nel
Dessert:
Variation autour de la poire

Le Freudeneck

3 route de Wangenbourg
67710 WANGENBOURG-
ENGENTHAL
0388873291
www.hotelfreudeneck.com

\Forfait hébergement : 14i€

3Elee’

Amuse-bouche :
Déclinaison a I'ail des ours

Entrée:
Foie gras, compotée d'oignons rouges

caramélisés au Pinot Noir et pain d'épiceg

Plat :
Piece de biche, jus corsé, champignons d
nos foréts, spaétzles

Dessert:
Comme un vacherin cassis,
poire pochée au vin

Restaurant des Vosges

2 route de Windsbourg

67710 WANGENBOURG-
ENGENTHAL
03 88 87 30 35

A()ﬁme‘s
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Uniquement les dimanches
ainsi que le 1er Novembre

Amuse-bouche :
Jambon de marcassin et salami de cer}
Entrée:
Crodte aux champignons de nos foréts,
Plat:
Médaillons de biche, sauce poivrade et
garniture
Dessert:
Strudel aux pommes, créme anglaise,
glace vanille

Hostellerie de I'Etoile
1 place du Général Leclerc
67310 WASSELONNE

03 88 87 03 02
www.hostellerie-etoile.com

A0€IPe"®

‘Forfait hébergement : 13$€

Amuse-bouche :
Petite mise en bouche
Entrées:
Terrine de foie gras de canard mi-cuit et
verrine de cépes aux crodtons,
petite brioche
Filet de sandre r6ti sur peau, cannellon
aux épinards, gateau au céleri et saucs
homardine
Plat:
Filet de canard r6ti au chevre et herbes
Provence et sa trilogie de choux, croquef
parmentiére, sauce au thym
Dessert :
Macaron moelleux et sa mousseline deg
Cointreau, pomme poélée caramélisée
sorbet des vergers maison
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Restaurant

Au Saumon

69 rue du Gal de Gaulle
67310 WASSELONNE
0388870183

www.saumon-wasselonne.com

Amuse-bouche :
Amuse bouche

Entrée :
Duo de foie gras, escalope de foie de can
poélée chutney de figues aux épices, Ig
traditionelle coquille

Plat:

Gigot de biche, cuisson de 24h, marron
glacés, chou rouge confit et spaétzles

Dessert:
Autour de la mirabelle

jard




