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les upériti'fs.

Pain surprise campagne long..................... Grand6-8pers 39,00 €
Pain surprise campagne [ong.............ccccooo. Petit-4pes 19,50 €
Pain surprise aux noix long Grand6-8pers 40,00 €
Pain surprise aux noix long Petit-4pes 20,00 €
Mini bouchées de paté en crolte........ les20pieces 22,00 €
Plateau de 15 verrines................c.ccooccoi, 32,00 €

beurre de foie gras et cerise, cocktail de crevettes, salade de lentilles et magret fumé)

Y 4
les entrées

Foie gras de canard maison.................ccccccoccoo ) g 16,00 €
¢ Saumon fUMEé MaISON..........ccccccooiioicooeeeeeeee 100g 7,90 €
Coquille au médaillon de saumon, macédoine........... pece 8,20 €
Paté en crolte Richelieu (foie gras).................. g 4,95 €
Terrine de viande MaiSON................ccoocooioi oo 100 3,90 €
Coquille Saint-Jacques a la nantaise pece 10,90 €
Garniture aux fruitsdemer.............. - kg 25,00 €
Escargots de Bourgogne maison ' douzane 11,40 €
Feuilleté aux asperges et volaille....................... G pisce 6,80 €
e _ e J 4 -_s. ﬁ*’

les plats cuisinés &7 A
Moelleux de veau aux morilles.................ccccccooiii, ‘_;;. parpes 16,00 €
Confit d’épaule d’agneau aux légumes printaniers................. parpes 15,00 €
Supréme de pintade farci aux asperges, creme aux morilles........... parpes 16,00 €
Rable de lapin aux pruneaux, jus au foie gras..........ciiiiiiocco, parpes 15,90 €
Filet mignon de cerf en robe de champignons des bois, sauce grand veneur........... parpes 16,00 €

Garniture DOUCNEE @ 12 FEINE..............cccoo oo
BOUCNEE TRUIIIELEE. ............. oo e e

Tomate provencale.................. piéce 2,00 €
Gratin dauphinois..................c.......... kg 14,90 €
Poélée de légumes printaniers.............iiiiii, 400g 7,40 €
Spécial agneau : tomate provencale, flageolets a I'all,
grenailles au beurre salé.................. par pers 9,00 €
[ ]
les sauces pour viande
Sauce aux morilles... .. Wg-2005 7,50 € o
Sauce senteur truffe...  300g-2pers 7,00 € 2
\ Sauce agneau............. MWg-20es 5,50 €

A réchauffer dans une casserole a feu doux
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les produits en croiite

. 4 B

Filet de bceuf Wellington, sauce senteur de truffes - & partirde 4 pers............. par pers
Mignon de veau Wellington, sauce senteur de truffes - 4 partir de 4 pers........par pers

22,00 €
23,00 €
24,90 €

Jambon en crolte - 4et6 pers.................... kg
Tourte vigneronne - 4et6pers............... kg
Tourte bressane -4et6pers...................... kg

nos volailles

Sélectionnées

nos viandes

Gigot d'agneau entier préparé (2,5 a 3Kg eNV.).........ooooooooooooooeeieeeieeieeieeeo
Ro6ti de gigot d'agneau (800 g a tkgenv.).........
Epaule d'agNaU QVEC OS...............cc.oioioeooe oo
Epaule d'agneau dSOSSEE. ...
Epaule d'agneau roulée au beurre d’escargot
Filet d'agneau roulé
Cotes d'agneau, carré a la francaise (6 cotes) ...
Agneau de lait des PYrénées. ...
Filet de DOBUT.................cooooio e e e
Filet OU Carré de VEaU. ...
Filet MIignon de VAU ...
VEaU OrlOf e e e e e
Mignon de porc farCi JUraSSIEN..................cccco..ooooio i
Rable de 1apin auX PruN@aUX..............c.......ccccoooiiiiiiiiiiiivvceieecioocooeiissssssssssssssssseeneone
Fondue bourguignonne (DCeUT)....................ooooo oo
Fondue chinoise aux 3 viandes, la pierrade aux 4 viandes.................

Vendredi Saint 7 avril

récupérer chaud entre 11h30 et 12h30

Saumon roti et quenelle de t?rochet
facon matelotte aux champl_gnons
et crémant d’Alsace, nouilles

par pers...... 1 4,00 €

Samedi 8 avril

Paélla Royale
parpers...... 11,90 €

Coq au Riesling, knepfles
parpers..... 10,10 €

ux fruits de mef, riz
Par PEfS... 11,50 €

Bouchée a

‘\,

kg
kg
kg
kg
kg
kg

kg
kg
kg
kg
kg
kg
kg
kg

22,00 €
22,00 €

31,50 €
33,00 €
20,50 €
27,00 €
27,50 €
49,00 €

PRIX selon cours

PRIX selon cours

58,00 €
39,00 €
49,90 €
29,50 €
24,50 €
26,90 €
36,50 €
36,50 €
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NOS SUGGESTIONS & SPECIALITES sur commande ju

N N
- Fetes de Paq

squ au lundi 3 avril

Plateau de fromages
de I'Epicerie fine
. [T] Murlenberg

€n partenariat avec

nla

PLATEAU DE FIN DE REPAS
A PARTIR DE 4 PERSONNES

6,90 € /peRs.

FOURRETIE & FILS » MATTRES FROMAGERS, AFFity RS

Epicerie fine
du

Marlenberg

53 rue du Gal de Gaulle 67520 MARLENHEIM 03 88 33 37 69

epiceriedumarlenberg@orange.fr - www.epiceriefinedumarlenberg.fr
Mardi a vendredi de 9h a 12h30 et 14h a 19h, sauf jeudi a 18h - Samedi de 9h a 14h

Ouvertures spéciales
jeudi 6 avril de 8h a 13h et de 14h30 a 19h

Vendredi Saint de 11h30 a 12h30 les 3 magasins

3 adresses pour vous accueillir
63 rue du Gal de Gaulle 67520 MARLENHEIM 03 88 87 52 10

Lundi a jeudi de 8h & 12h30 et 15h & 19h - Vendredi de 8h a 13h et 14h30 a 19h Samedi de 8h a 14h

47 rue du Gal de Gaulle 67310 WASSELONNE 03 88 87 01 48
Lundi & jeudi de 8h15 & 12h30 - Vendredi de 8h15 & 19h - Samedi de 8h15 & 14h

11 rue de la Liberté 67310 WESTHOFFEN 03 88 50 38 11
Du lundi au samedi de 8h15 a 12h30

www.boucherie-charcuterie-burg.com
. . . . ®
servicecommercial@boucherie-charcuterie-burg.fr

Cette brochure n’est pas exhaustive, contactez-nous pour toutes autres demandes ou pour vos événements spécifiques

(mariage, baptéme, féte de famille, etc.). Conditions générales et liste des allergénes sur notre site internet.



